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MARONEN-APFELMUS  Vorlagen von Seite 10

Maronen-Apfelmus Maronen-Apfelmus

Maronen-Apfelmus Maronen-Apfelmus

Maronen-Apfelmus Maronen-Apfelmus
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MAKRÖNCHEN  Vorlagen von Seite 16
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BACKMISCHUNG FÜR BROWNIES  Vorlagen von Seite 30

Backan leitung
3 Eier mit 100 g Butter 

schaumig schlagen. 
Backmischung mit 

225 ml Milch zufügen 
und auf einem Blech im 

vorgeheizten Ofen 
(200 °C, Umluft 180 °C) 

18 Minuten backen.

Backan leitung
3 Eier mit 100 g Butter 

schaumig schlagen. 
Backmischung mit 

225 ml Milch zufügen 
und auf einem Blech im 

vorgeheizten Ofen 
(200 °C, Umluft 180 °C) 

18 Minuten backen.

Backan leitung
3 Eier mit 100 g Butter 

schaumig schlagen. 
Backmischung mit 

225 ml Milch zufügen 
und auf einem Blech im 

vorgeheizten Ofen 
(200 °C, Umluft 180 °C) 

18 Minuten backen.

Backan leitung
3 Eier mit 100 g Butter 

schaumig schlagen. 
Backmischung mit 

225 ml Milch zufügen 
und auf einem Blech im 

vorgeheizten Ofen 
(200 °C, Umluft 180 °C) 

18 Minuten backen.
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KARAMELL-LIKÖR  Vorlagen von Seite 34

Karamell-Likör Karamell-Likör
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CAKE POPS  Vorlagen von Seite 48

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

Cake Pop
mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht

mit Liebe gemacht mit Liebe gemacht
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GLÜHWEINGEWÜRZ  Vorlagen von Seite 56

Gewürz-
mischung

Glühwein

selbstgemacht

Gewürz-
mischung

Glühwein

selbstgemacht

Gewürz-
mischung

Glühwein

selbstgemacht

Gewürz-
mischung

Glühwein

selbstgemacht
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KNUSPERMÜSLI  Vorlagen von Seite 62
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 INGWER-MANDELN UND SPEKULATIUS-SCHOKOLADE Vorlagen von Seite 82-84

Vollmilch
Spekulatius

Vollmilch
Spekulatius

Vollmilch
Spekulatius

Vollmilch
Spekulatius

Vollmilch
Spekulatius

Vollmilch
Spekulatius

Ingwer
Mandeln

Ingwer
Mandeln

Ingwer
Mandeln

Ingwer
Mandeln

Ingwer
Mandeln

Ingwer
Mandeln
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RUCOLA-WALNUSS-PESTO UND MÖHREN-OLIVEN-PESTO
Vorlagen von Seite 116-118

R
ucola-W

alnuss-P
esto

R
ucola-W

alnuss-P
esto

R
ucola-W

alnuss-P
esto

R
ucola-W

alnuss-P
esto

M
öhren-O

liven-P
esto

M
öhren-O

liven-P
esto

M
öhren-O

liven-P
esto

M
öhren-O

liven-P
esto
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MANDELRISOTTO-MISCHUNG MIT GETROCKNETEN TOMATEN 
UND ROGGENBROT-MISCHUNG  Vorlagen von Seite 130-132

mischungmit 
curryund gerösteten 

zwiebeln

Rog enb ot

selbstgemacht

1. Beide Mischungen mit 300 ml 
Wasser verkneten. Zwei Brote 
formen und 1 h ruhen lassen.

2. Im Heißluftherd zunächst 
 10 min bei 250 °C, dann
 20 min bei 180 °C backen. 
3. Mit frischer Butter genießen.

mischungmit 
curryund gerösteten 

zwiebeln

Rog enb ot

selbstgemacht

1. Beide Mischungen mit 300 ml 
Wasser verkneten. Zwei Brote 
formen und 1 h ruhen lassen.

2. Im Heißluftherd zunächst 
 10 min bei 250 °C, dann
 20 min bei 180 °C backen. 
3. Mit frischer Butter genießen.

mischungmit 
curryund gerösteten 

zwiebeln

Rog enb ot

selbstgemacht

1. Beide Mischungen mit 300 ml 
Wasser verkneten. Zwei Brote 
formen und 1 h ruhen lassen.

2. Im Heißluftherd zunächst 
 10 min bei 250 °C, dann
 20 min bei 180 °C backen. 
3. Mit frischer Butter genießen.

mischungmit 
tomatenund gerösteten 
mandeln

Risotto

selbstgemacht

1.  Die Mischung in dem 
Öl anbraten.

2.  Nach und nach 1 Liter 
Wasser zugeben, bis 
nach 20 Minuten der 
Reis gar ist.

3.  Guten Appetit!

mischungmit 
tomatenund gerösteten 
mandeln

Risotto

selbstgemacht

1.  Die Mischung in dem 
Öl anbraten.

2.  Nach und nach 1 Liter 
Wasser zugeben, bis 
nach 20 Minuten der 
Reis gar ist.

3.  Guten Appetit!

mischungmit 
tomatenund gerösteten 
mandeln

Risotto

selbstgemacht

1.  Die Mischung in dem 
Öl anbraten.

2.  Nach und nach 1 Liter 
Wasser zugeben, bis 
nach 20 Minuten der 
Reis gar ist.

3.  Guten Appetit!
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 KRÄUTER-GEWÜRZÖL  Vorlagen von Seite 140

Gewürzöl
zum 

Marinieren

Gewürzöl
zum 

Marinieren

Gewürzöl
zum 

Marinieren

Gewürzöl
zum 

Marinieren


